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ALMANAQUE

Area de Consumidores

El mismo equipo gestor que
organiza FENAVIN, feria que
en tres ediciones ha
conseguido situarse en la
primera feria del vino de
Espafia, organiza en esta
ocasion ESPANA ORIGINAL,
una feria que se dirige dentro
del sector agroalimentario a la
comercializacién de productos
de calidad de nuestro pais. En
consecuencia, solo podrén
asistir a ESPANA ORIGINAL
empresas espafiolas.El
objetivo principal de ESPANA
ORIGINAL es el de crear un
lugar privilegiado de encuentro
entre fabricantes de productos
alimenticios de calidad y
distribuidores nacionales e
internacionales. El objetivo
ultimo es el de llegar a ser un
punto de referencia del sector
de alimentacion de calidad
espafiol, favoreciendo la

actividad comercial del sector.
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LO MEJOR DE CADA COCINA
EN GASSET 75

Selectas carnes nacionales e
Argentina, foie artesanal, se
pastas frescas o chips de v
salmorejo. Son algunas de le
de Gasset 75, un restauran
propio donde convergen calii
influencias gastronémicas me
argentinas a precios muy |

El restaurante Gasset 75, situac
niamero de la calle José Orte(
Madrid, ofrece una cocina variac
calidad donde predominan las c:
y recetas de marcado sabor ita
En lugar de definirse como otr
Madrid”, Gasset 75 ofrece mas
e incluso incorpora a la carta otre
la casa: el bacalao.

La cocina del restaurante, por te
calidad de la materia prima
diversas preparaciones a ut
razonable, que oscila los 25-4(
Una oferta gastronémica atractiv
a los diferentes gustos de sus ¢
va en detrimento de la calidad,
cualquier presupuesto que bus
productos de primera a un precio

Cabe también destacar la excel
los vinos esparfioles de Rioja, Rik

restaurante, donde predominan
Penedés, Somontano o Rias Baixas. En Gasset 75 no es necesario, por
a disfrutar de una buena comida o cena con un buen vino, ya que
dispara y permite a los clientes disfrutar de toda la calidad que ofrece e

Una carta mas ligera para el verano

Coincidiendo con la época estival, Gasset 75 incorpora a su carta pl
verano, donde predominan las verduras y pastas ademas de otras of
calorias. Se pretende, de este modo, adecuar la carta a los h
alimenticios del verano, manteniendo la méaxima del restaurante: c
razonables.
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con su guarniciéon, esparragos “cojonudos” con ventresca, corazones (
jamoén ibérico, pimientos rellenos de bacalao y gambas o melén cor
entre otros.

Un entorno tranquilo y acogedor

Los 200 metros cuadrados de Gasset 75, con capacidad para 60 co
organizados en diversas estancias divididas en dos plantas. Por la en
accede en primer término a un amplio bar, lugar perfecto para degust:
variados pintxos antes de pasar a la zona de restaurante. En la plan
tres estancias, que en funcién del nimero de comensales, se pued
crear reservados y disfrutar de una comida o cena mas intima.
comensales pueden disfrutar de toda la tranquilidad y privacidad de ¢
sin ningun tipo de cargo adicional con tan solo solicitarlo a la hora de t
Asi, Gasset 75 se convierte en un restaurante idoneo para celebracione
parejas o también para reuniones de empresa.

En verano, la terraza de veladores aumenta la capacidad del restaur:
acoger a 100 comensales.

Los tonos pastel, gris y las maderas oscuras predominan en las dos plai
ambiente tranquilo e intimo que invita a disfrutar de la buena mes:
compafia.

Reservas y acceso

Desde la web del restaurante, www.gasset75.com, se puede reser
minimo con 24 horas de antelacion rellenando un formulario. Simple
facilitar los datos personales, la fecha y hora de la reserva.

Asimismo, Gasset 75 dispone de aparcamiento concertado en la ce
menos de 100 metros del local. No obstante, existen otros 6 aparcamie
poca distancia del restaurante.
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